
dicke lilli, gutes kind

bei uns ist seit mehr als 13 Jahren (fast) alles hausgemacht. 
unsere frischmilch kommt vom weidenhof in wächtersbach. 
unsere eier sind von daniels hühnerhof in seibersbach. unser 
brot ist von der bäckerei vetter in der mainzer altstadt. unsere 
espressobohnen sind von der mainzer kaffeerösterei amori 
coffee. 

unser team informiert euch gerne über allergene und 
zusatzstoffe.

hello

danke für euer vertrauen 
eure lilli
♥

♥



9.30 - 13:00  B R
E

A
K

FA
ST

cheese so beautiful
gouda, maasdamer, elsässer 
winzerkäse, brie, 
ziegenfrischkäse, feigensenf, 
brotkorb & butter
                              

mr. super hamtastic
italienische salami, gekochter 
schinken, schwarzwälder
schinken, chorizo, putenbrust, 
oliven, brotkorb & butter
                              

mr. hamtastic    cheese 
beautiful
gouda, maasdamer, brie, 
chorizo, schwarzwälder 
schinken, gekochter schinken, 
italienische salami, feigensenf, 
brotkorb & butter
für 1 person               
für 2 personen            

extras
+ hgm. fruchtaufstrich     
+ hummus (vegan)              2€
+ avocadocrème (vegan)      
+ getr. tomatenpesto(vegan)  
+ gekochtes Ei               
+ kl. müsli m. joghurt & obst     
+ räucherlachs               
+ halbe avocado            

11,5€

11,5€

  1,8€

2€
2€

  1,8€
4€

  3,5€
  3,5€

11,5€

22,5€

♥



9:30 - 14:30 A L L D
A

Y

avo great day
vetters krustenbrot, avocadocrème, 
rucola, honig-senf-dressing, 
granatapfel & 2 pochierte 
glückliche eier
veggie                      
räucherlachs o. bacon    
auf brioche bun                

who woke lilli up breakfast bun
gegrillter brioche bun belegt mit 
rührei, gouda & cheddar mix, 
veganer mayo, preiselbeeren, 
eingelegten zwiebeln, blattsalat 
& tomate
                               
mit extra bacon            

3 glückliche rühreier, salat, 
vetters krustenbrot, butter
natur                        
tomate-basilikum          
bacon                        
teriyaki mushrooms        
zucchini-hirtenkäse-minze
                               

für mögliche extras schaut auf 
der breakfast seite

vincent vegan
tofu scramble, salat, 
krustenbrot, hummus & 
avocadocrème
                               

vette stulle mit aufstrich 
frischer avocado & salat
ww. auf vetters krustenbrot 
oder auf veganem brot
- mit hummus o. getr. tomaten 

pesto              
- mit avocadocrème     
- zwei pochierte eier   

baked french toast
zimtig gebacken mit heißen 
beeren und vanillecreme
                                
                                 
müsli mit joghurt & obst
ww. vegan mit soja joghurt 
(enthält nüsse & rosinen)
                                

beilagensalat�                                                      
                                

großer gemischter salat 
mit balsamico dressing, 
gratiniertem ziegenkäse, 
walnüssen & obst der saison
                              
mit avocado, honig-senf-dressing, 
sesam und räucherlachs � 
                              
mit avocado, 
honig-senf-dressing, sesam und 
crispy chicken oder crispy 
hirtenkäse �                                     
                               

…dazu servieren wir vetters 
krustenbrot

linseneintopf mit vetters 
krustenbrot (vegan)                                
                                    
+ pochiertes  Ei 

wir haben ein wechselndes 
wochengericht & tagessuppen, 
schaut auf die tafel oder fragt 
nach. 

  13,5€
  14,5€

+1€

 12,5€
 12,9€

 10,4€
 11,2€
 11,5€
 11,5€

 12,8€

 11,5€

 +1,5€

 8,9€
 9,9€

 8,9€

 8,2€



12:00 - 14:30 L U
N

C
H

crispy chicken bun oder crispy 
hirte bun
vetters brioche bun mit crispy 
hirtenkäse oder crispy chicken,  
hausgemachtem krautsalat, 
tomaten, blattsalat, preiselbeeren 
& roten zwiebeln
                               

grilled cheese sandwich
mit vetters krustenbrot, 
krautsalat & eingelegten 
zwiebeln
veggie                            
mit chorizo                
mit extra ziegenkäse     

teriyaki shroom bun (vegan)
gegrilltes fladenbrot mit 
champignons in hausgemachter
teriyaki sauce (enthält viel 
ingwer und sojasauce), 
krautsalat, vegane mayo, 
sesam
                              

crispy tofu bun (vegan)
fladenbrot mit crispy tofu, 
hausgemachter veganer mayo, 
preiselbeeren, krautsalat, 
frischen tomaten & 
eingelegten zwiebeln 
                              

           

beilagensalat�                                                      
                                

großer gemischter salat 
mit balsamico dressing, 
gratiniertem ziegenkäse, 
walnüssen & obst der saison
                              
mit avocado, honig-senf-dressing, 
sesam und räucherlachs � 
                              
mit avocado, 
honig-senf-dressing, sesam und 
crispy chicken oder crispy 
hirtenkäse �                                     
                               

…dazu servieren wir vetters 
krustenbrot

linseneintopf mit vetters 
krustenbrot (vegan)                                
                                    
+ pochiertes  Ei 

wir haben ein wechselndes 
wochengericht & tagessuppen, 
schaut auf die tafel oder fragt 
nach. 

 10,9€
 11,5€
 11,9€

 11,5€

 12,5€

8€
  1,8€

 5,7€

 14,2€

 14,2€

 14,9€ 

13,9€



                   HO T  D
R

IN
K

S

heiße zitrone/mit honig� 
frischer minztee/mit honig� 
frischer ingwertee/mit honig
frischer ingwer&minztee/mit 
honig� 
                        

against cold�                 
heiße zitrone mit ingwer & 
honig

tee (lose) �                   
darjeeling, earl grey, rotbusch 
vanille, »happymango«, kamille,  
»muntermacher«, grüner tee 
(jasmin)
 

 
  

espresso/doppelt 
kaffee/groß          
flat white                     
cappuccino/groß    
milchkaffee                  
latte macchiato              
chai latte                      
matcha latte                 
hot chocolate                
marshmallow chocolate �    

alles mit haferdrink oder 
laktosefreier milch ohne aufpreis 
möglich

    2,6€/3,8€
    3,1€/4,6€

  4,7€
    3,8€/4,9€

  4,9€
  4,7€
  4,7€
  4,7€
  4,7€
  5,2€

   5,9€

4,6€/4,9€

  3,9€



                 COL D  D
R

IN
K

S

iced latte �                   
ied chai �                   
iced matcha �               

jeweils auch mit haferdrink
oder laktosefreier milch ohne 
aufpreis möglich�

hausgemachte limo �       
lilli spezial (maracuja-minze)
peppermint patty 
(zitrone-minze)

säfte (0,2l / 0,4l) 
naturtrüber apfel, winzer 
traubensaft, schwarze 
johannisbeere�, orange, maracuja, 
rhabarber
als schorle (0,4l) �         

fritz (0,33l) �                
kola, zuckerfrei, mischmasch, 
orange, zitrone

lemonaid (0,33l)
bio limette, bio ingwer      
                               

ailaike bio eistee aus mainz 
(0,33l)� 
zitrone-minze oder 
pfirsich-mango             

viva con agua quellwasser 
leise/laut
(0,33l/0,75l) �      

weine von weingut wasem

riesling (0,2l) �              
grauburgunder (0,2l) �         
rosé (0,2l) �                     

weinschorle (0,4l) �
riesling/rosé/graubi
                                �            

marlene secco 
(0,1l / 0,75l) �    
aperol spritz�                
limoncello spritz�            
pink alaska�                        
secco, rhabarber, gin�     

bier

tegernseer hell (0,33l)�    
gude pils (0,33l)�           
erdinger weizen (0,5l)�
o. alkoholfrei
radler naturtrüb (0,33l)�
tannenzäpfle alkoholfrei 
(0,33l)�                             
                               

 6,5€
 6,5€
 6,5€

 5,2€

 4,7€

 3,7€

 3,7€

 3,7€

    3,2€/7,1€

6€
6€

  5,5€

    4,7€/27,9€
  7,9€
  7,9€

  8,5€

 3,8€

 3,8€
 3,8€

 3,8€
 4,9€

  5,5€

�3,1€/5,8€


